Ptiloha ¢. 1 Kupni smlouvy C. ...
Pocet listi: 6

ODBORNA CAST ZADAVACI DOKUMENTACE
I. SPECIFIKACE ZBOZi

Bojové davky potravin — nakup

BDP I, KCM 0131130600034

BDP II, KCM 0131130600041

Nazev komponentu P(l){cset Nazev komponentu Pcl)(cset
sterilovany hotovy pokrm 340 g 1 sterilovany hotovy pokrm 340 g 1
(znojemska hovézi pecené s ryzi) (veprové maso s mrkvi a bramborem)
sterilovany hotovy pokrm 340 g 1 sterilovany hotovy pokrm 340 g 1

(veptovy gulasS s bramborem)

(pikantni rizoto)

makrely ve vlastni §tavé 125g EO

makrelovy salat 100g EO

pastika veptova 120g

kriiti maso s vejci 120g

sterilovana zelenina vicedruhova 210g

sterilovand zelenina vicedruhova 210g

kichké platky svetlé 35 g

ktehké platky jarni zelenina 35 g

kiehké platky kukuficné s vlak. 35 g

kiehké platky fitness 35 g

jam porcovany 20 g rizné druhy

jam porcovany 20 g rtizné druhy

¢aj porcovany hygienicky baleny

¢aj porcovany hygienicky baleny

kavovy extrakt 2 g

kavovy extrakt2 g

cukr (krystal) porcovany 5 g

cukr (krystal) porcovany 5 g

instantni napoj multivitaminovy 6 g

instantni napoj multivitaminovy 6g

instantni napoj ovocny 40-50 g

instantni napoj ovocny 40-50 g

cokolada hotkd 25 g

cokolada hotkd 25 g

zvykacka (4 ks v baleni)

zvykacka (4 ks v baleni)

stl jedld balena 2 g

sl jedld balena 2 g

ubrousek hygienicky osvézujici

ubrousek hygienicky osv€zujici

plastova 1Zice

plastova lzice

paratko hygienicky balené

paratko hygienicky balené

viceuelovy papir

viceucelovy papir

sacek klipovy (150x220 mm)

sacek klipovy (150x220 mm)

chemicky ohfiva¢ s ndvodem k pouZiti

chemicky ohfivac s ndvodem k pouZiti

seznam komponentli BDP
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BDP IV, KCM 0131130600111

BDP V, KCM 0131130600128

Néazev komponentu P?(c;et Néazev komponentu P(l){(;et
sterilovany hotovy pokrm 340 g sterilovany hotovy pokrm 340 g
(rajskd omacka s hovézim masem a| 1 [(vepfovy gulds s téstovinou) 1
téstovinami)
sterilovany hotovy pokrm 340 g sterilovany hotovy pokrm 340 g
(zadélavany  hrasek  svepfovym| 1 [(hovézi maso na Zampionech s ryzi) 1
masem)
sardinky v oleji s citronem 125g EO sardinky v tomat¢ 125g EO 1
luncheon meat 125 g luncheon meat 125 g 1
sterilovana zelenina vicedruhové 210g sterilovand zelenina vicedruhové 210g 1




kiehké platky svétlé 35 g 1 |kiehké platky graham 35 g 1
kiehké platky kukufi¢né s vldk. 35 g 1 |kiehké platky syrové 35 g 1
jam porcovany 20 g rizné druhy 3 |jam porcovany 20 g razné druhy 3
¢aj porcovany hygienicky baleny 2 | &aj porcovany hygienicky baleny 2
kavovy extrakt 2 g 2 |kavovy extrakt2 g 2
cukr (krystal) porcovany 5 g 8 | cukr (krystal) porcovany 5 g 8
instantni napoj multivitaminovy 6g 1 |instantni ndpoj multivitaminovy 6g 1
instantni napoj ovocny 40-50 g 1 |instantni ndpoj ovocny 40-50 g 1
cokolada hotka 25 g 2 |cokoléda hotkd 25 g 2
zvykacka (4 ks v baleni) 1 |zvykacka (4 ks v baleni) 1
stl jedla balend 2 g 2 |stljedla balend 2 g 2
ubrousek hygienicky osvézujici 3 |ubrousek hygienicky osvézujici 3
plastova lzice 1 |plastova Izice 1
paratko hygienicky balené 2 |paratko hygienicky balené 2
viceucelovy papir 4 |vicetcelovy papir 4
sacek klipovy (150x220 mm) 1 |séacek klipovy (150x220 mm) 1
chemicky ohfivac s ndvodem k pouziti | 2 |chemicky ohfiva¢ s ndvodem k pouziti | 2
seznam komponentii BDP 1 |seznam komponentit BDP 1
BDP VI, KCM 0131130600135 BDP VII, KCM 0131130600142
Nazev komponentu P(l);;et Nézev komponentu P(l)(cset

sterilovany hotovy pokrm 340 g sterilovany hotovy pokrm 340 g

. : . 1 ol . . 1
(slepice na paprice s téstovinou) (dabelské maso s fazoli)
sterilovany hotovy pokrm 340 g sterilovany hotovy pokrm 340 g
(zad€lavané  fazolky  svepfovym| 1 |[(zeleninové leCo s parkem) 1
masem)

tunak v oleji 80 g

tunak ve vlastni Stave 80 g

pastika jatrovd 120 g

vepiové maso ve vlastni §taveé 125 g

sterilovana zelenina vicedruhové 210g

sterilovand zelenina vicedruhové 210g

kiehké platky jarni zelenina 35 g

kiehké platky graham 35 g

krehké platky fitness 35 g

kirehké platky syrové 35 g

jam porcovany 20 g rizné druhy

jam porcovany 20 g rizné druhy

¢aj porcovany hygienicky baleny

¢aj porcovany hygienicky baleny

kavovy extrakt 2 g

kavovy extrakt 2 g

cukr (krystal) porcovany 5 g

cukr (krystal) porcovany 5 g

instantni ndpoj multivitaminovy 6g

instantni ndpoj multivitaminovy 6g

instantni napoj ovocny 40-50 g

instantni napoj ovocny 40-50 g

cokolada hotkd 25 g

cokolada hotkd 25 g

zvykacka (4 ks v baleni)

zvykacka (4 ks v baleni)

stl jedld balena 2 g

sl jedld balend 2 g

ubrousek hygienicky osvézujici

ubrousek hygienicky osvézujici

plastova lzice

plastova lzice

paratko hygienicky balené

paratko hygienicky balené

viceucelovy papir

viceucelovy papir

sacek klipovy (150x220 mm)

sacek klipovy (150x220 mm)

chemicky ohfiva¢ s navodem k pouZiti

chemicky ohfiva¢ s ndvodem k pouZiti

seznam komponentti BDP
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BDP VIII BDP IX
Nézev komponentu P(l)((;et Nézev komponentu P(i)(cset
sterilovany hotovy pokrm 340 g 1 sterilovany hotovy pokrm 340 g 1
(segedinsky gulas s téstovinou) (hovézi pecené na slanin€ s ryzi)
sterilovany hotovy pokrm 340 g sterilovany hotovy pokrm 340 g
(uzené se Spenatem a bramborem) 1 |(veptovd pecené mna cesneku s| 1
bramborem)

makrely ve vlastni §taveé 125 g

makrelovy salat 100 g

pastika veptfova 120 g

krati maso s vejci 120 g

sterilovana zelenina vicedruhova 210g

sterilovana zelenina vicedruhova 210g

kiehké platky syrové 35 g

kiehké platky jarni zelenina 35 g

kiehké platky grahamové 35 g

kiehké platky fitness 35 g

jam porcovany 20 g rizné druhy

jam porcovany 20 g rizné druhy

¢aj porcovany hygienicky baleny

¢aj porcovany hygienicky baleny

kavovy extrakt 2 g

kavovy extrakt 2 g

cukr (krystal) porcovany 5 g

cukr (krystal) porcovany 5 g

instantni napoj multivitaminovy 6g

instantni napoj multivitaminovy 6g

instantni napoj ovocny 40-50 g

instantni napoj ovocny 40-50 g

cokolada hotkd 25 g

cokolada hotkd 25 g

zvykacka (4 ks v baleni)

zvykacka (4 ks v baleni)

stl jedld balend 2 g

sul jedld balend 2 g

ubrousek hygienicky osvézujici

ubrousek hygienicky osvézujici

plastova lzice

plastova 1zice

paratko hygienicky balené

paratko hygienicky balené

viceuelovy papir

viceucelovy papir

sacek klipovy (150x220 mm)

sacek klipovy (150x220 mm)

chemicky ohfiva¢ s navodem k pouZiti

chemicky ohfiva¢ s ndvodem k pouZiti

seznam komponentii BDP
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BDP X BDP XI
Nazev komponentu P(l):;et Nézev komponentu P(f(cset

sterilovany hotovy pokrm 340 g sterilovany hotovy pokrm 340 g

(kriti smés se zeleninou) 1 |(veptova plec na houbach| 1

s bramborem)

sterilovany hotovy pokrm 340 g 1 sterilovany hotovy pokrm 340 g 1
(Spanélsky ptacek s ryzi) (kuteci Cina s bambusovymi vyhonky)
sardinky v oleji s citrobnem 125 g 1 |sardinky v tomaté 125 g 1
pastika jatrova 120 g 1 | veprové maso ve vlastni §taveé 125 g 1
sterilovana zelenina vicedruhové 210g 1 [sterilovana zelenina vicedruhovéa 210g 1
kiehké platky svétlé 35 g 1 | kiehké platky graham 35 g 1
kiehké platky kukuficné s vlak. 35 g 1 | kiehké platky syrové 35 g 1
jam porcovany 20 g rtizné druhy 3 |jam porcovany 20 g rlizné druhy 3
¢aj porcovany hygienicky baleny 2 | c¢aj porcovany hygienicky baleny 2
kavovy extrakt 2 g 2 |kavovy extrakt2 g 2
cukr (krystal) porcovany 5 g 8 | cukr (krystal) porcovany 5 g 8




instantni napoj multivitaminovy 6g instantni napoj multivitaminovy 6g

instantni napoj ovocny 40-50 g instantni napoj ovocny 40-50 g

¢okolada hotka 25 g c¢okolada hotka 25 g

zvykacka (4 ks v baleni) zvykacka (4 ks v baleni)

stl jedla balena 2 g sul jedla balend 2 g

ubrousek hygienicky osvézujici ubrousek hygienicky osvézujici

plastova lzice plastova Izice

paratko hygienicky balené paratko hygienicky balené

viceucelovy papir viceucelovy papir

sacek klipovy (150x220 mm) sacek klipovy (150x220 mm)

chemicky ohfivac s navodem k pouziti
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chemicky ohfivac s navodem k pouziti
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seznam komponentti BDP seznam komponentti BDP

Na vyrobky bude uplatnéno statni ovéfovani jakosti Ut OSKSOJ v rozsahu odborny dozor
nad jakosti a kone¢nd kontrola.

Potraviny zivocisného pivodu budou pod pfimym dohledem SvVzdr MO.

Dodavatel pied podpisem smlouvy predlozi technické podminky vypracované podle COS
051625 vydani 3. Technické podminky pro produkty urcené k zajisténi obrany statu,
dopracované podle pfipominek vzeslych béhem odborného posuzovéni a hodnoceni nabidky,
a opatfené schvalovacimi dolozkami.

Dodavatel musi splnit pozadavky COS 051672, 1. vydani, POZADAVKY NATO NA
OVEROVANI KVALITY, PRI NAVRHU, VYVOJI A VYROBE NEBO AQAP — 2110,
Ed. D NATO QUALITY ASSURANCE REQUIREMENTS FOR DESIGN,
DEVELOPMENT AND PRODUCTION.

II. JAKOSTNI A TECHNICKE POZADAVKY NA BDP A JEJI KOMPONENTY.

Bojova davka potravin je urcena k zabezpeceni stravy vojakiim stravujicim se podle zakladni
stravni davky na 1 den (24 hodin), nemohou-li byt stravovani teplou stravou.
e Bojova davka potravin musi spliiovat energetické a vyZivové (nutri¢ni) hodnoty
zakladni stravni davky, stanovené vyhlaskou MO ¢. 266/1999 Sb. Pril. 1, ze dne
5. listopadu 1999, o rozsahu a zpiisobu zabezpecovani bezplatného stravovani,
vystrojnich a prepravnich nalezZitosti a o zabezpeCovani ubytovani vojaki
z povolani ve znéni pozdéjSich zmén.
e Splnéni pozadovanych energetickych a vyZivovych (nutri¢nich) hodnot deklaruje
dodavatel cestnym prohliasenim nebo osvédéenim akreditované laboratoie
v souladu s ustanovenim ¢lanku 31 nafizeni Evropského parlamentu a rady (EU)
¢. 1169/2011, o poskytovani informaci o potravinach spoti‘ebiteliim.

Stravni davka na osobu a den a normy jejich energetickych a vyZivovych (nutricnich)
hodnot podle vyhlasky MO ¢. 266/1999 Sb.:
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e Potraviny urené do BDP musi odpovidat pozadavkiim zékona ¢. 110/1997 Sb.
o potravindch a tabadkovych vyrobcich v platném znéni a navazujicich vyhlasek
Ministerstva zemédélstvi (MZe) a MZd CR v platném znéni. Musi spliiovat kritéria
dalsich pravnich norem, které upravuji pozadavky na potraviny. Potraviny musi dale
spliiovat obecné pozadavky na zdravotni nezavadnost ur¢ené vyhlaskami MZe a MZd
CR a jakostni pozadavky obecné stanovené v komoditnich vyhlagkach MZe.

e Doba minimalni trvanlivosti vSech potravinovych komponent BDP musi byt nejméné
30 mésict od data prevzeti vyrobkll vojenskou spravou.

e Pouzita baleni a zplisoby konzervace musi zabezpecit dlouhodobou skladovatelnost po
dobu minimalni trvanlivosti pti teploté do 25°C a vlhkosti vzduchu do 70%.

e Oznaceni jednotlivych potravin a komponenti v jazyce Ceském, pfilozeny seznam
komponenti bude v jazyce Ceském, anglickém a francouzském. Oznaceni zajistit dle
zékona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobcich a vyhlasky MZe
€. 417/2016 Sb., o nékterych zplsobech oznaCovani potravin. Pfesna specifikace
pozadavkl bude zakotvena do TP pro dodavku. U vyrobkll vyzadujicich navod
k pouziti tento doplnit v ¢eském, anglickém a francouzském jazyce.

e Baleni BDP

a) Jednotlivé komponenty BDP (potraviny) jsou baleny samostatné. Specifikace
pouZzitého druhu obalu bude uvedena v TP u jednotlivych vyrobkii. Obal musi
spliiovat pozadavky vyhlasky c¢.38/2001 Sb., o hygienickych poZadavcich na
vyrobky urcené pro styk s potravinami a pokrmy, ve znéni pozdéjSich predpisi,
Narizeni evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidlech
a predmétech urcenych pro styk s potravinami (dale jen NEP ¢. 1935/2004)
a zakona ¢. 477/2001 Sb., o obalech a zméné nékterych zakoni (zakon o obalech),
ve znéni pozdéjSich predpisu.

b) Drobné pochutiny (sil, cukr, kava, ¢aj) a instantni napoje budou navic baleny
v plastovém sacku s klipovym uzavérem k zabranéni rozsypani po otevireni BDP.
Dopliitkové produkty (IZice, paratka, viceucelovy papir) budou baleny v sacku
z PE folie.

¢) Pro baleni potravin uréenych do BDP bude pouzZita lepenkova krabice s pevnosti
zabezpecujici ochranu pri manipulaci, ktera bude zabalena do plastové folie
tmavé, nereflexni barvy. VnéjSi obal BDP bude odpovidat rozmérim
250x200x70 mm s toleranci £ 30 mm. Hmotnost BDP cca 1 500 g v zavislosti na
pouZitém obalovém materiilu. Folie musi byt opatfena samolepkou s uvedenim
typu a roku vyroby BDP.

HOTOVE STERILOVANE POKRMY S PRILOHOU

Pozadavky jsou stanoveny vyhlagkou MZe CR &. 69/2016 Sb.

Hmotnost vyrobkii:

Hotové sterilované pokrmy s ptilohou — hmotnost obsahu (netto) 340 g, pfipustna zaporna
hmotnostni odchylka -5% pro jednotliva baleni.

Baleni:

Obal musi chranit potravinu pted znehodnocenim a znemoznit zménu obsahu bez otevieni ¢i
zmény obalu. Pouzity obal ve tvaru sacek uzavieny s nazna¢enim mista odtrzeni v horni ¢asti
nebo Al miska. Vné&jsi povrch hlinikova nebo vicevrstva folie nedemaskujici barvy (Cerna,
hnéda, zelend apod.). Obal musi byt recyklovatelny a umoznit ohfev pfilozenym chemickym
ohfivacem.




Senzorické pozadavky:

Vyrobky musi odpovidat deklarovanému druhu, tj. materidlovému sloZeni nebo charakteru
hotového pokrmu.

SloZeni vyrobkii:

U vsech vyse jmenovanych potravin je povinen vyrobce uvést sloZzeni vyrobku, minimalni
obsah masa, obsah susiny (minimalng) a obsah tuku (maximalni) a obsah soli (NaCl).

Pro hotové pokrmy jsou stanoveny nasledujici zavazné chemické hodnoty.

1. Obsah suSiny min. 17 %

2. Obsah tuku max. 12 %

3. Obsah NaCl max. 2 %

4. Obsah masa po sterilaci:

Znojemska hovezi pecené s ryzi, Veprovy gulas s bramborem, Veprové maso s mrkvi a
bramborem, Pikantni rizoto, Rajska s hovézim masem a téstovinami, Veprovy gulas
s testovinou, Hovézi maso na Zampionech s ryzi, Slepice na paprice s téstovinou, Segedinsky
gulas s teéstovinou, Uzené se sSpendtem a bramborem, Hovézi pecené na slaniné s ryzi,
Veprovd pecené na cesneku s bramborem, Spanélsky ptacek s ryzi, Vepiova plec na houbdch
Obsah masa po sterilaci 15%,

Zadélavany hrasek s veprovym masem, Zadelavané fazolky s veprovym masem, Dabelské
maso s fazoli, Kriti smés se zeleninou, Kureci ¢ina s bambusovymi vyhonky)
Obsah masa po sterilaci 18%

Zeleninove leco s parkem
Obsah parki po sterilaci 24%.

LUNCHEON MEAT

Al obal, 125 g - ptipustna zaporna hmotnostni odchylka -5% pro jednotliva baleni
Hlavni slozky vyrobku: vepfové maso, hovézi maso
Pozadavky jsou stanoveny vyhlaskou MZe CR &. 69/2016 Sb.
e (Obsah masa min.70%
e Obsah suSiny min. 30 %
e Obsah tuku max. 40 %
e Obsah NaCl max. 2,5 %
Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabrafiujicimi poruseni obsahu pfi

jeho 1 za ztiZzenych podminek uloZeni a skladovani. PouZity obal musi odpovidat poZadavkim
vyhlasky ¢. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

VEPROVE MASO VE VLASTNI STAVE

Al obal, 125 g - ptipustna zapornd hmotnostni odchylka -5% pro jednotliva baleni
Hlavni slozky vyrobku: vepfové maso, solici smé&s, koteni
Vyrobek musi spliiovat platné zakony a navazujici vyhlasky MZe a MZd CR a nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES).

e (Obsah veptového masa 70%

e Obsah susiny min. 30 %

e Obsah tuku max. 27 %

e Obsah NaCl max. 2,5 %
Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabrafiujicimi poruseni obsahu pfi
jeho i za ztiZzenych podminek uloZeni a skladovani. PouZity obal musi odpovidat poZzadavkim
vyhlasky €. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.




KRUTI MASO S VEJCI

Al obal, 120 g - ptipustna zapornad hmotnostni odchylka -5% pro jednotliva baleni
Hlavni slozky vyrobku: krtiti maso, vejce, vepfové maso, stl

e Obsah masa min. 25 %,

e (Obsah vajec min. 20 %

e Obsah NaCl max. 2,5 %
Obal s odpovidajicimi funk¢énimi vlastnostmi zabraniujicimi poruseni obsahu pii jeho i za
ztizenych podminek uloZeni a skladovani. Pouzity obal musi odpovidat pozadavkim vyhlasky
¢. 38/2001 Sb., a NEP €. 1935/2004.

PASTIKA VEPROVA

Al obal, 120 g - ptipustna zapornad hmotnostni odchylka -5% pro jednotliva baleni
Hlavni slozky vyrobku: vepiova jatra, vepiové maso, vepiove sadlo, solici smés, kofeni
Pozadavky jsou stanoveny vyhlaskou MZe CR &. 69/2016 Sb. v piiloze ¢. 7, tabulka 11

e Obsah suSiny min. 30 %, max. 50 %

e Obsah tuku max. 30 %

e Obsah NaCl max. 2,5 %
Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabranujicimi poruseni obsahu pii
jeho i za ztizenych podminek uloZeni a skladovani. Pouzity obal musi odpovidat pozadavkiim
vyhlasky €. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

PASTIKA JATROVA

Al obal, 120 g - piipustna zaporna hmotnostni odchylka -5% pro jednotliva baleni
Hlavni slozky vyrobku: veptova jatra, vepfové maso, vepiové sadlo, solici smés, koteni.
Minimalni obsah veptovych surovin 75%.
Vyrobek musi spliiovat pozadavky stanovené vyhlagkou MZe CR &. 69/2016 Sb.

e (Obsah masa minimaln¢ 25%, veptfova jatra minimalné 26%

e Obsah susiny min. 30 %, max. 50 %

e Obsah tuku max. 40 %

e Obsah NaCl max. 2,5 %
Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabrafiujicimi poruseni obsahu pfi
jeho i za ztiZzenych podminek uloZeni a skladovéani. PouZity obal musi odpovidat poZadavkim
vyhlasky €. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

Dopliiujici pozadavky:

Pro vyrobu hotovych sterilovanych pokrmi, luncheon meatu, vepfového masa ve vlastni
Stave apaStik musi byt prokazatelné zarucen plivod masa z EU. Maso pouZité k vyrobé
hotovych pokrmii nesmi byt star§iho data nez 96 hodin po porazce.

MAKRELY VE VLASTNI STAVE

Plechova konzerva 125 g - ptipustna zaporna hmotnostni odchylka -10% pro jednotlivé
baleni, easy open

Hlavni slozky vyrobku: makrela rodu Scomber min. 85 g, voda, jedla siil

Vyrobek musi splitovat platné zikony a navazujici vyhlasky MZe a MZd CR a naiizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES).

Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabraniujicimi poruseni obsahu pfii
jeho 1 za ztiZzenych podminek uloZeni a skladovani. PouZity obal musi odpovidat poZadavkiim
vyhlasky €. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.




MAKRELOVY SALAT

Plechové konzerva 100 g - pfipustna zaporna hmotnostni odchylka -10% pro jednotlivé
baleni, easy open

Hlavni slozky vyrobku: makrela rodu Scomber min. 35 g, rajéatovy protlak, zelenina, olej,
koteni, jedla stl

Vyrobek musi spliiovat platné zikony a navazujici vyhlasky MZe a MZd CR a naiizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES).

Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabraniujicimi poruseni obsahu pii
jeho 1 za ztizenych podminek ulozeni a skladovani. Pouzity obal musi odpovidat pozadavkim
vyhlasky €. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

SARDINKY V OLEJI S CITRONEM

Plechové konzerva 125 g - ptipustna zapornad hmotnostni odchylka -10% pro jednotlivé
baleni, easy open

Hlavni slozky vyrobku: sardinka obecna min. 85 g, olej, citron, jedla stl

Vyrobek musi spliiovat platné zikony a navazujici vyhlasky MZe a MZd CR a nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES).

Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabrafiujicimi poruseni obsahu pfi
jeho i za ztizenych podminek ulozeni a skladovani. Pouzity obal musi odpovidat pozadavkiim
vyhlasky ¢. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

SARDINKY V TOMATE

Plechova konzerva 125 g - pfipustna zdporna hmotnostni odchylka -10% pro jednotlivé baleni
easy open

Hlavni slozky vyrobku: sardinka obecna min. 85 g, tomatova omacka, olej, jedla sil

Vyrobek musi spliiovat platné zikony a navazujici vyhlasky MZe a MZd CR a nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES).

Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabrafiujicimi poruseni obsahu pfi
jeho 1 za ztiZzenych podminek uloZeni a skladovéani. PouZity obal musi odpovidat poZadavkim
vyhlasky €. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

TUNAK VE VLASTNI STAVE

Plechova konzerva 80 g - ptipustnd zdporna hmotnostni odchylka -10% pro jednotlivé balenti,
easy open

Slozeni vyrobku: tunak min. 50 g, vlastni §t'ava, jedla stl

Vyrobek musi spliiovat platné zikony a navazujici vyhlasky MZe a MZd CR a naiizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES).

Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabrafiujicimi poruseni obsahu pfi

jeho i za ztiZzenych podminek uloZeni a skladovani. PouZity obal musi odpovidat poZadavkim
vyhlasky ¢. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

TUNAK V OLIVOVEM OLEJI

Plechova konzerva 80 g - pfipustnad zaporna hmotnostni odchylka -10% pro jednotlivé baleni,
easy open

Hlavni slozky vyrobku: tundk 52 g, olivovy olej, jedla siil

Vyrobek musi splitovat platné zikony a navazujici vyhlasky MZe a MZd CR a naiizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES).

Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabraniujicimi porusSeni obsahu pfi
jeho 1 za ztizenych podminek ulozeni a skladovani. Pouzity obal musi odpovidat pozadavkim
vyhlasky €. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.




STERILOVANA ZELENINA VICEDRUHOVA

Al obal, 210 g - piipustna zaporna hmotnostni odchylka -6% - vyhl. MZe ¢. 157/2003 Sb.
ptiloha 8 v platném znéni

Hlavni slozky vyrobku: cukrova kukuftice v zrnech, hraSek jemny, ¢ervena paprika (hmotnost
zeleniny minimaln¢ 140 g), cukr, jedla stl, pitna voda.

Vyrobek musi splitovat platné zikony a navazujici vyhlasky MZe a MZd CR a naiizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES).

Obal konzervy s odpovidajicimi funkénimi vlastnostmi zabraniujicimi poruseni obsahu pii
jeho 1 za ztizenych podminek ulozeni a skladovani. Pouzity obal musi odpovidat pozadavkim
vyhlasky €. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

TRVANLIVE PEKARSKE VYROBKY

Zakladni jakostni parametry jsou stanoveny vyhlaSkou MZe ¢. 333/1997 Sb. v platném znéni.
Trvanlivé peCivo je mozno dodavat jako suchary, crackerové pecivo, nebo extrudované
vyrobky.

Piipustné zaporné hmotnostni odchylky baleni do 50 g nejvyse 11 %.

Sortiment: sladké i slané trvanlivé pekarenské vyrobky.

Baleni: tepeln¢ svateny vodotésny balicek.

OVOCNE JAMY

Obecné pozadavky jsou stanoveny vyhlaskou MZe €. 157/2003 Sb.
Minimalni podil ovoce 35 g na 100 g vyrobku
Baleni: porcované spotiebitelské baleni.

KAVOVY EXTRAKT

Kava musi spliiovat poZadavky komoditni vyhlasky MZe ¢. 330/1997 Sb. v platném znéni.
Kavovy extrakt rozpustny nebo instantni: obsah kofeinu nejméné 2,5 %, vlhkost nejvyse 5 %.
Baleni: porcované spotiebitelské baleni. Obal s odpovidajicimi bariérovymi vlastnostmi
garantujici senzorické vlastnosti po celou dobu min. trvanlivosti.

Smyslové pozadavky na kavovy nélev:

Viuné: ¢ista, kavova az karamelova.

Chut’: hotka, nakysld, charakteristickd az karamelova.

CAJ

Caj musi spliiovat pozadavky komoditni vyhlasky MZe ¢. 330/1997 Sb. v platném znéni.
Druh: ¢aj pravy, skupina ¢erny, podskupina fermentovany. Muze byt pouzit porcovany caj
cerny (jinak ¢aj pravy) ve kterém probéhla plné fermentace.

Baleni: vyrobky musi byt zabaleny v dostatecné vodotésnych a nesmacitelnych obalech. Musi
vykazovat dokonalé bariérové vlastnosti, které zachovaji deklarované jakostni parametry.
Dodavky budou realizovany jako porcované baleni.

Smyslové pozadavky na jakost ¢aje cerného po spareni:

Vzhled — ndlev ¢iry, nebo s mirnou opalescenci az mirnym zakalem,

Barva — svétle az tmave hnéda,

Vin¢ a chut’ — charakteristicky ¢ajova, slabé natrpkla, dfevita,

Fyzikaln¢ chemické pozadavky musi odpovidat vyhlasce MZe ¢. 330/1997 Sb. v platném
znéni.




INSTANTNi NAPOJ MULTIVITAMINOVY

Baleni: Obaly nesmacitelné s odpovidajicimi bariérovymi vlastnostmi — obal musi chranit
vyrobek proti mechanickému poskozeni, vlivu vnéj$iho prostiedi tj. vlhkosti, pronikani vnéjsi
atmosféry (kysliku, oxidu uhli¢itého, dusiku, vlhkosti, cizim pachiim apod.)

Povolena zaporna hmotnostni odchylka: - pro baleni do 50 g (-10 %)

SloZeni vitaminovych napoju:

Multivitaminové napoje — doporuceny obsah vitamini ve 100 g smeési (prasku) musi
odpovidat doporucené denni davce stanovené piilohou XIII, ¢ast A nafizeni Evropského
parlamentu a rady (EU) ¢. 1169/2011.

Tabulka 1: Vitaminy a mineralni latky a jejich doporucené denni davky

Vitamin nebo mineralni latka |Jednotka Doporucena denni davka
Vitamin A ug 800
Vitamin Be mg 2
Vitamin B, ug 1
Vitamin C mg 60
Vitamin D ug 5
Vitamin E mg 10
Biotin mg 0,15
Kyselina listova ug 200
Kyselina pantotenova mg 6
Niacin mg 18
Riboflavin mg 1,6
Thiamin mg 1,4

Baleni vitaminovych pfipravkd doplnit na deklarovanou hmotnost sachardzou, piipadné
jednoduchymi cukry jako je glukéza, fruktdza aj. Obsah musi byt lehce rozpustny ve studené
vodé¢.

INSTANTNI NAPOJ OVOCNY

Pozaduje se rozpustny napojovy koncentrat v praSkové forme s ovocnou prichuti.

Zikladni surovinové sloZeni: sachar6za, ovocnd pfichut, okyselujici slozka a Castecna
fortifikace (doplnéni) vitaminy (C vitamin, provitamin A). Druh ovocné ptichuté dle
deklarace vyrobce.

Hmotnost baleni minimalné¢ 40 g. V hmotnosti napoje je pocitano s pfidavkem sachardzy
nutné pro dosaZeni stanovené energetické hodnoty celé BDP. Obsah rozpustny ve studené
vodé (objem cca 1 litr).

Baleni: vodotésna, nesmacitelna folie; pouzity obal musi odpovidat pozadavkim vyhlasky
¢. 38/2001 Sb., a NEP €. 1935/2004.

CUKR

Dodavky v porcovaném baleni 5 g - pfipustnd zépornd hmotnostni odchylka -10% pro
jednotlivé baleni, druh — cukr extra bily krystal. Jakostni pozadavky na cukr krystal jsou
stanoveny v piiloze &. 2 k vyhlasce MZe CR &. 76/2003 Sb. v platném znéni.

Baleni: vodotésnd, nesmacitelna folie; pouZzity obal musi odpovidat poZzadavkiim vyhlasky
¢. 38/2001 Sb., a NEP €. 1935/2004.

COKOLADA HORKA
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Cokolada musi spliiovat pozadavky komoditni vyhlasky MZe CR &. 76/2003 Sb. Piiloha 9
tabulka 1 v platném znéni.

Fyzikalné chemické pozadavky:

Obsah kakaového masla nejméné 18 % suSiny, obsah tukuprosté kakaové suSiny nejméné
14 % suSiny, obsah celkové kakaové suSiny nejméné 35 % suSiny, cukr, mléko.

Hmotnost: 2 x netto 25 g — zaporna hmotnostni odchylka — 10 % dle vyhl. 76/2003 Sb.
Ptiloha 9 tabulka 2 ).

Baleni: vodotésnd, nesmacitelna folie; pouzity obal musi odpovidat pozadavkiim vyhlasky
¢. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

ZVYKACKY

Platkované nebo drazované, 4 kusy zvykacek v baleni. Pfichut’ matova, mize byt doplnéno
bylinnymi extrakty.

Jakostni a dals§i pozadavky jsou stanoveny vyhlaskou MZe CR &. 76/2003 Sb. v platném
znéni.

Baleni: vodotésnd, nesmacitelna folie; pouzity obal musi odpovidat pozadavkim vyhlasky
¢. 38/2001 Sb., a NEP €. 1935/2004.

SUL JEDLA

Dodavky v porcovaném baleni (2 g). Jedld sl musi odpovidat jakostnim pozadavkim
uvedenym v piiloze &. 4 k vyhlasce MZe CR ¢&. 331/1997 Sb., v platném znéni.

Baleni: vodotésna, nesmacitelna folie; pouzity obal musi odpovidat pozadavkim vyhlasky
¢. 38/2001 Sb., a NEP ¢. 1935/2004.

PAPIR VICEUCELOVY

Viceucelovy papir pro potravinaiské ucely (zabaleni potravin), v€etné pouziti pro osobni
hygienu. Rozméry vicetucelového papiru (ubrousek) cca 32 x 32 cm. Odpovidajici legislativeé
pro odpadové hospodarstvi (ekologicky odbouratelny).

PLASTOVA LZICE

LZice zc¢irého nebo barevné nevyrazného plastu, vhodného pro potravinaiské pouziti.
Minimalni délka 15 cm.

PARATKO HYGIENICKE BALENE

Dtfevéné nebo plastové paratko, balené samostatné ve vodotésné, nesmacitelné, hygienicky
nezavadné folii.
CHEMICKY OHRiVAC S NAVODEM K POUZITI

Bezplamenny ohiiva¢ na hotové pokrmy, fungujici na principu chemické reakce vody
s aktivni latkou. Schopnost ohfevu pokrmu na teplotu nejméné 60°C. Vnitini rozmér ohiivace
musi umoznit vloZeni uzavieného hotového pokrmu z BDP. Vnéjsi povrch ohiivace opatfit
ryskami pro vyznaceni potfebného mnozstvi vody a ndvodem k pouziti ohiivace v Ceském
jazyce. Soucasti je ochranny karténovy obal pro ochranu pied popalenim pii ohfevu pokrmu.
Provedeni ohfivate musi spliiovat hygienické pozadavky na styk s potravinami stanovené
vyhlaskou ¢. 38/2001 Sb., a NEP €. 1935/2004.

SACEK KLIPOVY

Rychlouzaviraci sa€ek k baleni drobnych komponent BDP, s klipem umoziujicim opakované
uzavieni. Rozméry 150x220 mm #+ 20 mm. Materidl polyetylén, Ciré provedeni, plné
recyklovatelny.

V Brandyse nad Labem-Staré Boleslavi dne: 14. tinora 2019
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Schvaluyji:
vedouci star:
podplukovni
tel.: 230 608

tojnik-specialista
Michal Polan
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